/NPINNACLE

ACTIVE DRY BREWING YEAST

Low Alcohol

Informagdes sobre o produto

Patente pendente
Ingredientes: Levedura, emulsionante (E491). A levedura de cerveja seca ativa de alta qualidade da Pinnacle

€ comparavel em seu desempenho a levedura liquida. Além
disso, é uma opgao pratica, consistente e econémica.

Anadlise tipica na embalagem:

% de peso seco > 93%

Contagem de levedura viavel (ufc/g) > 6,0E+09 'S

Leveduras nao Saccharomyces < 1 ufc por 10° células de levedura . Atenuacaﬂ [ADF] u Taxa de moculagao:

- (o)

Bactérias totais < 1 ufc por 108 células de levedura ﬂ 10-20% S0 g/t

Embalagem: pacotes a vacuo de 500g, pacotes a vacuo de 10kg Tempel'atlll_’ﬂ de % Velocidade _de
: . : fermentacao: fermentacao:

Prazo de validade: Trés anos a partir da data de produgao. 18-22°C (64-77°F) Muito répido

Condicoes de armazenamento: O produto deve ser armazenado em um ambiente A An- 4 .

seco e de 4-107C (39-50°F).A embalagem a vacuo € dura até que o selo seja P LS HOCUIaGaO' """;f(f carater PUF

quebrado. As embalagens abertas devem ser lacradas novamente se nao forem Média Negativo

completamente usadas e armazenadas a 4°C (39°F) e usadas dentro de cinco dias.

€\» Producao de alcool: ﬁ Reducao de diacetil:

Taxa de indculo: A taxa de indculo varia com a gravidade original do mosto, bem - o , .
como com as condicdes de fermentacao. Aconselhamos inocular um minimo de +/- 0.1 ABV por P Répido
0,5 milhao de células vidveis por mL por Plato.

O indculo a 50 g/hL atingira um minimo de 3,6 milhdes de células viaveis por mL. gg

Contribuicao aromatica:
A levedura pode ser inoculada diretamente com sucesso, mas se vocé preferir Pi o (e Al & | d ti it
reidratar, siga o método padrdo descrito para nossos outros produtos de TnintEtells (Lo Aleigiiol] @ Wints! ISvElule! Nisglenive! [Dretiel msltorss;

levedura seca. especificamente selecionada para produzir uma cerveja limpa
com baixo teor alcodlico com niveis muito baixos de notas

a cereais/graos e de mosto. O aroma limpo e a auséncia

de sabores fendlicos o tornam adequado para uma ampla
variedade de estilos de cerveja.

Medidas de seguranca:

1.Para evitar o crescimento de bactérias patogénicas, o mosto deve ser acidificado
no inicio da fermentagao. (Melhores praticas do setor, pH do produto final < 4,2.)

2. A pasteurizagéo adequada em funcéo da receita e do processo € necessaria
para garantir a seguranga microbiana e a estabilidade do produto final
embalado. (As melhores praticas da industria = 50 PU em cerveja filtrada e > Estilos de cerveia:

80-100 PU para cerveja ndo-fittrada, turva ou com Dry Hop.)
) o IPA, NEIPA, Lager, Pale Ale, Stout

3. O monitoramento do processo e 0s testes microbioldgicos das amostras do
produto final coletadas durante a execugdo do envase garantirdo a eficacia do
processo de pasteurizagéo. Cravo-da-india

4. A reutilizagao ou propagagao é altamente desencorajado devido aos riscos
elevados de contaminacao de produtos com baixo teor alcodlico e sem alcool.

5. Podem aplicar-se medidas de seguranga adicionais a processos ou tipos de Doce Frutado (ésteres)
produtos especificos. Consulte as autoridades reguladoras locais.
Importante:
1. A pasteurizacdo é necesséria para garantir a estabilidade do produto.
2. O pH final da cerveja abaixo de 4,5, idealmente abaixo de 4,2, é necessario para - .
Acido . Maltado-graos

melhorar a estabilidade do produto.

3. Areutilizagdo ou propagagao nao é recomendado para este produto.

Enxofre

Escaneie aqUi Sensagdo na boca

Para mais informacoes Neuro

risco e sem qualquer respor dade para a AB Biotek
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